Cafe Bom Griao

CAFES ESPECIAIS

DOCES

BRUNCH

S = o /
Graos dC PCqUCﬂ,OS produmrc’s, formdos ClC[U,l mesmo fOC{Cl semana e CXU“ClldOS na

hora, do jeito que cada um pede.

ESPRESSOS blend da casa

Espresso
30 ml, notas de chocolate ao leite e caramelo.

Espresso duplo

Duas doses, para quem nao abre méo do sabor intenso.

Ristretto
Extragao curta, mais doce e aveludada.

Macchiato

Espresso marcado com uma colher de espuma de leite.

Carioca

Espresso suavizado com agua quente.

COM LEITE mpm'i:ad’u na hora
Cappuccino italiano
Espresso, leite vaporizado, espuma densa e cacau.

Latte

Espresso duplo e leite cremoso, na xicara grande.

Flat white

Dois ristrettos e microespuma fina, sem excesso de leite.

Mocha

Espresso, chocolate belga 54% e leite vaporizado.

Cappuccino Bom Grio *

Receita da casa: canela, doce de leite e laranja.

ACRESCENTE ¢m quu/qucr bebida

Leite de aveia ou améndoa
Dose extra de espresso
Xarope de baunilha, avelad ou caramelo

Chantilly da casa

vegetariano sem glaten
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FILTRADOS 300 m/, na hora

Coado no V60

Limpo e aromaético, realca a acidez e as frutas do gréo.

Aeropress

Encorpado e sem amargor, pronto em dois minutos.

Prensa francesa

Corpo intenso, com os 6leos naturais do café.
Chemex para dois

500 ml de corpo leve e dogura delicada, para dividir.

GELADOS paraos dias de praia
Cold brew

Dezoito horas de extragao a frio, servido com gelo.

Espresso tonica

Agua ténica, gelo, espresso e casca de laranja.

Iced latte

Espresso duplo sobre leite gelado e gelo.

Affogato

Sorvete de baunilha com um espresso quente por cima.

MICROLOTE DO DIA

Sitio Pedra Branca - 86 pts

Bourbon amarelo colhido a dedo e secado em terreiro
suspenso. Pergunte ao barista o método ideal para hoje.

Origem  Mantiqueira de Minas, MG
Altitude 1250 m

Notas mel, laranja-bafa e castanhas

* receita da casa - valores em reais
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Q Cafe Bom Grio

BRUNCH - PAES - CONFEITARIA

BRUNCH todos os dias até as 14h DOCES DA VITRINE feitos todo dia
Ovos mexidos no brioche 34 Bolo de cenoura com brigadeiro 16
Ovos cremosos, manteiga e ciboulette, no brioche
tostado. Cuca de banana 14
Receita de familia, com farofa crocante de canela.
Avocado toast 38
Pao de fermentagao natural, avocado, ovo poché, Cheesecake de frutas vermelhas 22
gergelim e limao.
Torta de limao 19
Cquue madame 42 Massa amanteigada, creme de lim&o e merengue
Presunto, gruyére e bechamel gratinados, com ovo frito. magaricado.
Panquecas americanas 36 Brownie com sorvete 24
Trés unidades com frutas vermelhas, mel e manteiga. Chocolate 70% ainda quente e sorvete de baunilha.
. 14
Tapioca da casa 28 Canelé 12
Queijo coalho, tomate confit e manjericéo. Casquinha caramelizada, rum e baunilha de Madagascar.
Iogurte com granola (v 26 )
5 5 CHAS E OUTRAS BEBIDAS
logurte natural, granola da casa, banana e mel de
laranjeira.
Chocolate quente belga 19
Chai latte 18
PARA DOIS - FIM DE SEMANA Cha preto, especiarias e leite vaporizado.
Café da manha Bom Grio % ,
Chas em folha 12
t & jeit ferir, fri
Cesta de paes, ?VOS do jei o.que preterir, FI?S, Camomila, hortel3, frutas vermelhas ou cha verde.
frutas da estacao, bolo do dia, suco de laranja e
duas bebidas quentes a escolha. Suco de laranja 14
400 ml, espremido na hora.
5 : Agua com ou sem gas 6
PAES E SALGADOS doforno da casa ) 1
Pao de queijo 14
Porgéo com quatro, de queijo canastra. GRAOS PARA LEVAR - 250 G
c 5 Moidos na hora para o seu método, ou em grao.
Croissant de manteiga 14
Folhado aqui, com 72 horas de fermentagao. Blend Bom Griao

Croissant de presunto e queijo 22 chocolate, caramelo e castanhas

Mantiqueira de Minas

Quiche lorraine 29

Bacon, cebola caramelizada e queijo, com folhas verdes. mel, laranja e améndoas

. Cerrado natural
Misto na baguete 24

Presunto, queijo prato e manteiga, na chapa. frutas amarelas e cacau

vegetariano sem glaten X receita da casa - valores em reais
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